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Dňa 19. novembra 2014 sa v Prievidzi uskutočnili Majstrovstvá Trenčianskeho kraja základných a stredných škôl v zrýchlenom šachu.  CVČ Včielka Púchov reprezentoval Marián Stopka, ktorý skončil medzi chlapcami v strede tabuľky. Viac sa darilo Lívii Bajzovej. 
Obsadila krásne druhé miesto  a postúpila na Majstrovstvá Slovenska. Je to naozaj veľký úspech, lebo Lívia má len 9 rokov.

Naše deti na súťaž pripravovala RNDr. Marta Motúzová. Všetkým patrí vďaka a gratulácia. Držíme palce na MS a veríme, že svoj úspech Lívia zopakuje aj tam. Určite Vás budeme o jej výkone informovať v ďalšom čísle Žihadla. 
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Suroviny:
200 g masla, 500 g medu, 250 g krupicového cukru, 
1 balíček medovníkového korenia, 15 g kakaového prášku, 
1200 g hladkej múky, 1 balíček prášku do pečiva, štipka soli, 
2 vajcia, na polevu 2 bielka, 300 g práškového cukru, 
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červené, žlté, modré potravinárske farbivo, maslo na vymastenie plechu

Maslo, med, cukor, medovníkové korenie a kakao vložíme do hrnca, pri miernej teplote za stáleho miešania privedieme do varu a necháme vychladnúť. Múku s práškom do pečiva preosejeme, pridáme soľ, vajcia a zmiešame s medovou masou. Najprv všetko dobre zamiešame varechou, potom na pomúčenej doske vypracujeme na hladké cesto. Vytvarujeme bochník, zabalíme do alobalu a necháme cez noc odpočívať. Plech vymastíme maslom. Cesto rozvaľkáme na pomúčenej doske na hrúbku 4 mm, vykrajujeme rôzne tvary a pečieme 15 minút v rúre pri teplote 200 °C. Upečené medovníčky necháme vychladnúť. Bielka vyšľaháme na tuhý sneh a pritom pomaly pridávame toľko práškového cukru, aby vznikla hustá poleva vhodná na striekanie ozdôb. Polevu rozdelíme do troch nádob a každú zafarbíme inou farbou. Z pergamenového papiera urobíme kornútiky, naplníme polevou, rožtek odstrihneme a ozdobíme medovníčky.
                                  a jeho tajnička, vtipovisko, sudoku a labyrint len pre Vás ( 

1. dopravný prostriedok
2. poloparazitická rastlina 
z čeľade santalovité
3. náplň do pera

4. opak dňa

5. párty, napr. narodeninová

6. kefír inak 
7. vynálezca žiarovky 
8. spojka

9. nie starý

10. značka televízorov

11. domovina

12. doplň dĺžeň
13. horná končatina

14. oblok

15. meniny má 25.11.



Včielka humoristka (


Rozprávajú sa Američan, Rus a Slovák. Američan hovorí: "Vidíte to červené Ferrari?"�Ostatní: "Hmm, dobré."�"No, tak také som dostal na Vianoce."�Rus hovorí: "A vidíte to zelené Porsche?"�Ostatní: "Tiež dobré."�Rus: "Tak také som pre zmenu dostal na Vianoce ja."�A Slovák: "Vidíte to Infiniti G35 GTO?"�Ostatní: "Nádhera!"�"Tak takej farby som dostal menčestráky."





Dva kapre plávajú vo � HYPERLINK "https://www.inclick.sk/returns/redirect.php?goto=3555&pr=0.1&w_id=2095&tstamp=1417176418&pid=1318&cd=adb91458bd6c1c6f0fdfd0f4d4a7bd58&f=1" \t "_blank" �vani� a jeden sa pýta druhého: Ešte stále si myslíš, že nás chcú iba okúpať?





Milý Ježiško, prosím si na Vianoce veľké plus na konte a veľké mínus na váhe.


PS: Nie, že sa pomýliš ako vlani.




















